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AXENCIA GALEGA
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PREGO DE CONDICIONS

INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA

"BARBANZA E IRIA"

1. Nome que se debe protexer
«Barbanza e Iria»
2. Descricion dos vifos

Son vifios brancos e tintos que se axustan a categoria 1 do anexo VIl parte Il do
Regulamento (UE) 1308/2013, do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de
decembro de 2013, polo que se crea a organizacion comun de mercados dos
produtos agrarios e polo que se derrogan os Regulamentos (CEE) num. 922/72,
(CEE) num. 234/79, (CE) nim. 1037/2001 e (CE) num. 1234/2007.

No momento da sua posta ao consumo o vifio terd as seguintes caracteristicas:

2.a) Caracteristicas analiticas
— Gradacion alcohélica adquirida minima (% vol.):

- Vifios monovarietais: 11% vol.

- Resto dos vifios: 10% vol.
— Graduacion alcohélica total minima (%):

- Vifios monovarietais: 11% Vol.

- Resto dos vifios: 10% Vol.
— Contido maximo en azucres totais: Cumpriranse os requisitos que se
recollen en anexo Il parte B do Regulamento delegado (UE) 2019/33 da
Comisidn, do 17 de outubro para que os vifios tefian a consideracion de “secos”.
— Acidez total minima: 5,0 g/l de acido tartarico.
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— Acidez volatil maxima: 0,9 g/l de acido acético (15 meg/l) tanto para os vifios
brancos como para os tintos. No caso dos vifios que se comercialicen con polo
menos un ano de envellecemento, este limite elevarase a1 g/l de acido acético
(16,66 meqg/\).
— Contido maximo de didxido de xofre total:

- 175 mg/l para os vifios brancos

- 150 mg/l para os vifios tintos

2.b) Principais caracteristicas organolépticas

Os vifios obtidos seran vifios lixeiros, limpos, brillantes e ben cubertos de cor
en fase visual; con aromas francos nos que se aprecien as caracteristicas
propias da materia prima da que proceden, con graduacions alcohdlicas
moderadas, con aromas florais e de froitas; en boca serdn suaves, frescos,

saborosos e equilibrados e, finalmente, con pequenos toques de acidez.
3. Practicas enoloxicas especificas

As practicas de elaboracion levaranse a cabo de forma controlada, co
obxectivo de que o vifio resultante mantefia os atributos fisicoquimicos e

organolépticos da indicacién xeografica protexida Barbanza e Iria.

O rendemento na extraccion do mosto e a sua separacién dos bagazos non

serd superior a 67 litros de mosto por cada 100 kg de uva.
4. Delimitacion da zona xeografica

Os vifios designados coa indicacion xeografica protexida «Barbanza e Iria»
deberan proceder exclusivamente de vifledos da zona de producién e
elaboracion, constituida polos terreos aptos para a producion de uva dos
termos municipais de Boiro, Catoira, Dodro, A Pobra do Caramifal,
Pontecesures, Rianxo, Ribeira e Valga, asi como as parroquias de Camboiio ,
Fruime e Tallara do termo municipal de Lousame; as parroquias de Iria Flavia
e Padrdn, do termo municipal de Padrdén; as parroquias de Baroiia, Caamaiio,
Queiruga, Ribasieira, San Pedro de Muro e Xufio, do termo municipal de Porto

do Son e a parroquia de Seira, do termo municipal de Rois.
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A maior parte desta zona xeografica atdpase na provincia da Corufia coa
excepcién dos termos municipais de Catoira, Valga e Pontecesures, que
pertencen a provincia de Pontevedra. No anexo | deste prego de condicidns
recéllese graficamente o territorio desta indicacidn xeografica e a sua

localizacidon en Galicia, Espafia e Europa.
5. Rendemento maximo
As producions maximas de uva admitida por hectarea seran de 12.000 kg para

as variedades brancas e de 8.000 kg/ha para as variedades tintas.

Dado que na elaboracién destes vifios non se permiten rendementos
superiores a 67 litros de mosto por cada 100 kg de uva, as produciéns maximas
de vifio admitidas por hectarea seran 80,40 hl para os vifios obtidos a partir

de uvas brancas e 53,60 hl para os vifios obtidos a partir de uvas tintas.
6. Variedades de uva de vinificaciéon
Os vifios elaboraranse exclusivamente con uvas das seguintes variedades:

Variedades brancas: Albarino, Caifio blanco, Godello, Loureira (Loureiro blanco
ou Marqués), Treixadura, Albarin blanco (Branco lexitimo), Chenin blanc

(Agudelo), Torrontés e Ratifio gallega.

Variedades tintas: Brancellao, Caifio tinto, Espadeiro, Loureiro tinto, Mencia,
Sousdn e Merenzao.

7. Vinculo coa zona xeografica

a) Factores naturais e humanos

Dentro da enorme heteroxeneidade climatica que presenta Galicia como
consecuencia da directa influencia marifa e o relevo do territorio, a comarca
do Barbanza presenta un clima claramente determinado que podemos

clasificar como ocednico — humido, con temperaturas medias anuais de 15 °C

e precipitaciéns desde os 1.800 aos 2.200 mm.
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Dentro desta comarca, case a totalidade da superficie dedicada ao cultivo do
vifiedo achase por baixo dos 150 m s.n.m., situada en zona costeira (zona baixa
do litoral maritimo norte da Ria de Arousa asi como na canle inferior e
desembocadura do rio Ulla cara @ mencionada ria), en terreos de val fluvial e
zonas de penechaira, con suaves pendentes, con clara orientacion sur,
protexida pola serra do Barbanza que exerce un importante efecto barreira
sobre a penetracion dos ventos oceanicos, o que representa as condiciéns

idéneas para unha area de gran produtividade agricola.

A comarca agricola na que se producen os vifios de Barbanza e Iria goza dunhas
1.400 horas de sol ao ano e de temperaturas suaves con amplitude térmica
reducida, entre 8 e 15 °C, con temperaturas elevadas no periodo invernal (por
encima dos 10 °C de temperatura media no mes de xaneiro), con practica
ausencia de xeadas e cunhas precipitacidns que se sitian entre os 1.200 e 1.400
mm, ao que debe unirse unha peculiar orientacion da serra do Barbanza que
produce unha debilitacion estival das precipitacions que, ao combinarse con
temperaturas relativamente altas na mesma época, induce a valores elevados
de evapotranspiraciéon (superior a 800 mm) e, consecuentemente, unha
acusada influencia mediterranea neste periodo, con temperaturas medias

entre 15 e 24 °C, o que claramente beneficia o cultivo do vifiedo.

A maioria dos solos son moderadamente acidos, permeables, con baixa
capacidade de retencidn de auga e ricos en materia organica no seu estrato
superficial polo abundante depdsito de sedimentos e materiais recentes nas
ladeiras e pequenos vales desta comarca. Son, na sua maioria, solos antigos,
profundos e de cor escura polo seu contido en materia orgdnica, o que os fai

calidos para o cultivo.

O substrato litoléxico estd constituido na sia maior parte por afloramentos
graniticos do periodo Herciniano e rocas sedimentarias escasamente

metamorfizadas.
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A proporcion de elementos grosos é moderada, o que achega alta
permeabilidade e facilidade de labra, e presentan unha textura lixeira, sendo a
mais habitual a textura franca ou franco-areosa, con boa drenaxe e adecuada

aireacion.

Estes solos son ademais soltos e moderadamente acidos, especialmente en
zonas de ladeira de escasa pendente e resultan favorables para a consecucién

de excelentes calidades.

O vinculo destes vifios coa sua zona xeografica baséase tamén na reputacién
obtida no mercado. Esta reputacién, recofiecida mesmo con anterioridade a

obtencion formal da proteccidn, reflictese en datos tales como:

- Hai xa mais de 400 anos, a principios do século XVII, cando estas terras
pertencian ao arciprestado de Iria, os documentos eclesiasticos dinnos que
“todo alcanza moi boa terra de pan trigo, painzo, centeo e vifias en que se recolle

razoable vifio”.

- Nesta época, nas rendas da Reitoria de San Pedro de Dimo (Catoira) faciase a
seguinte reparticion “os froitos fanse vinte e catro partes: as once lévaas o cura
e as dez o cabido de Santiago, e as tres o colexio maior da dita cidade. Vale a

parte do cura corenta cargas de todo pan e duas pipas de vifio”.

- Pascual Madoz no seu Diccionario geografico-estadistico-histérico de Espana
y sus posesiones de ultramar (1845), comenta que estas terras tefien «boa
ventilacion, con clima temperado e saudable. O terreo participa de monte e
chan, é de boa calidade. Produce cereais, legumes, hortalizas, froitas e

bastante vifio».
b) Detalles do produto

Son vifios que deben manter, como atributo fundamental, a sia xuventude,
lixeireza e suavidade, tanto en cor como aroma e sabor, ademais dunha

graduacién alcohdlica moderada.
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Os vifios brancos presentan tons amarelos dourado brillantes, con destacados
aromas florais e de froitas, boca lixeira e fresca, de bo potencial aromatico e

con toques citricos ao final.

Os vifios tintos presentan unha capa media con tons vermello picota e
reberetes violaceos, de estrutura media e paso suave con aromas de froitas

vermellas e silvestres cun toque final lixeiramente tdnico.
¢) Interaccion causal

O rexistro desta indicacién xeografica protexida baséase tanto nas
caracteristicas especificas do produto, claramente vinculadas ao medio
natural de producion, como & reputacion que alcanzou, basicamente no

mercado galego.

Os vifos elaborados conforme s prescricidns deste prego son fiel reflexo dos
efectos das condiciéns termopluviométricas e agrondmicas para unha
vitivinicultura de calidade, ao que debe sumarse o efecto do factor humano,
que se concreta no adecuado axuste varietal (o viflo é elaborado
maioritariamente con variedades autdéctonas da zona, adaptadas ao medio
natural), a implantacién das vifias nos solos francos, profundos e permeables,
caracteristicos desta area xeografica (que foron secularmente escollidos polos
viticultores, coa sabedoria que dan os anos de experiencia) e as correctas
practicas culturais, entre as que destaca a poda e conducién das vifias, que se
realiza manualmente e con mestria para facer un adecuado control do

potencial vitivinicola.

Todas estas condicions tenden a conferir aos vifios producidos nesta comarca
equilibrio e harmonia, excelentes expresidons aromaticas e boas caracteristicas

de conservacion.
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A especificidade dos vifios desta comarca e a sUa reputacidén serviron como
base para que a administracion espafola recofiecéseos como «Vifio da Terra»
no ano 2006.

8. Requisitos aplicables
a) Marco xuridico
Lexislacion nacional:

— Orde APA/1406/2007, do 25 de abril, do Ministerio de Agricultura, Pesca e
Alimentacion, pola que se publica a Orde do 11 de decembro de 2006, da
Conselleria do Medio Rural da Xunta de Galicia, pola que se recofiece a
Indicacion Xeografica Protexida Vifio da Terra de Barbanza e Iria e se
establecen as normas da sua utilizacién nos viflos de mesa producidos na area

xeografica delimitada, e as stias modificacidns posteriores:

— Orde ARM/3246/2008, do 24 de outubro, do Ministerio de Medio Ambiente
e Medio Rural e Marifio, pola que se publica a Orde do 28 de abril de 2008, da
Conselleria do Medio Rural da Xunta de Galicia, que modifica a Orde do 11 de
decembro de 2006.

b) Requisitos adicionais
En particular, esta norma establece, entre outras obrigas, as seguintes:
— Requisitos para a elaboracion e o embotellado:

- Nas adegas de elaboracién e/ou embotellado unicamente se elaboraran

e embotellaran vifios producidos a partir de uvas da zona delimitada.

- As adegas de elaboracién deberan comunicar 4 autoridade de control,
cunha antelacién minima de sete dias, a data de recepcién da vendima,
e deberan notificar tamén a finalizacidn desta nun prazo de 48 horas.

Presentaran tamén & autoridade de control, antes do 10 de decembro
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de cada ano, as declaraciéns de entrada de uva e de producion de vifio

da campanfa.

- Na elaboracién de vifios monovarietais, polo menos o 85 % da uva

utilizada sera desa variedade.

- Os vifios elaboraranse e embotellaranse na zona xeografica de
producién delimitada. O transporte e embotellado féra da zona de
elaboracion constitue un risco para a calidade do vifio, xa que se pode
ver exposto a fendmenos de 6xido-reducidn, variacions de temperatura
e outros, tanto mais graves canto maior sexa a distancia percorrida. O
embotellado en orixe permite preservar as caracteristicas e calidade do
produto. Este feito, unido & experiencia e cofiecemento profundo das
caracteristicas especificas dos vifios adquiridos durante anos polas
adegas da indicacion xeografica protexida Barbanza e Iria, fan necesario
o envasado en orixe, preservando asi todas as caracteristicas

fisicoquimicas e organolépticas destes vifios.

- As adegas comercializadoras son responsables de que os vifios que
comercialicen cumpran as esixencias da norma e someteran a todas as
partidas de vifio, entendendo por partida aquel volume de vifio
delimitado pola adega que presenta caracteristicas homoxéneas, as
necesarias analises, que poderan ser realizadas cos medios propios da
adega sempre que queden reflectidos nun documento que inclia a
identificacion da partida. Este documento estara ao dispor da

autoridade de control.

- O embotellado destes vifios realizarase en botellas de vidro coas

capacidades admitidas pola lexislacion vixente
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— Requisitos de etiquetaxe

- O \vifio comercializarase coas correspondentes contraetiquetas
fornecidas pola autoridade de control logo da solicitude por parte das
adegas; nestas solicitudes, as adegas identificaran a/s partida/s a
embotellar e achegardn os correspondentes datos analiticos favorables

para considerar estes vifios como aptos.

- Todas as botellas levardn unha contraetiqueta numerada fornecida
pola autoridade de control, que incluira o logotipo da indicacion
xeografica que figura no anexo Il deste prego de condicions (duas

versions, unha en galego e outra en castelan).

- Para a indicacion xeografica protexida “Barbanza e Iria” o termo
tradicional ao que se refire o artigo 112 a) do Regulamento (UE)
1308/2013, do Parlamento Europeo e do Consello, do 17 de decembro de
2013 é: «vino de la tierra». Tal mencidn tradicional podera substituir na

etiquetaxe dos vifios & expresidn «indicacion geografica protegida».
9. Controis
a) Autoridade competente
Nome: Axencia Galega da Calidade Alimentaria (AGACAL)
Direccién:  Avda. Camifio Francés , 10. 15781- Santiago de Compostela
Teléfono: 0034 981540 055
Correo electrénico: agacal.certificacion@xunta.gal

A AGACAL é unha axencia, dependente da Conselleria do Medio Rural da Xunta
de Galicia, encargada da comprobacién do cumprimento do prego de

condicions.
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b) Tarefas de control

b.1) Alcance dos controis.
Analises quimicas:

A AGACAL verifica que os elaboradores realizan andlises quimicas de todas as
partidas de vifilo para comprobar que cumpren os requisitos establecidos no

punto 2 deste prego de condicidns.

A AGACAL entrega contraetiquetas cunha codificacion especifica para cada
botella de cada partida destinada a ser comercializada coa indicacién
xeografica protexida Barbanza e Iria que se axuste aos parametros
establecidos. As partidas que non relnan as caracteristicas analiticas do punto
2 deste prego de condicidns non obteran as contraetiquetas e non poderan

comercializarse baixo o nome da indicacion xeografica protexida.
Operadores:

A AGACAL comproba que os operadores tefien capacidade para cumprir os
requisitos do prego de condiciéns. En particular comproba que os elaboradores
dispoiien dun sistema de autocontrol e rastrexabilidade que permite acreditar
as especificacions en canto a: procedencia de uva, variedades empregadas,
rendementos de producién, rendementos de extraccién de mosto, e analise

dos parametros quimicos.
Produtos:

A AGACAL, mediante toma de mostras, verifica que o viflo comercializado
baixo a indicacién xeografica cumpre as especificacidns establecidas no punto
2, utiliza adecuadamente a contraetiqueta asignada e se cumpren os demais

requisitos que se recollen neste prego de condicidns.
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b.2) Metodoloxia nos controis na verificacion anual.
Controis sistematicos.

A AGACAL realiza controis sistematicos do sistema de autocontrol dos
operadores que elaboran ou comercializan vifio baixo o amparo da indicacion

xeografica protexida cos obxectivos seguintes:
- Verificar que a uva, 0 mosto e o vifio son orixinarios da zona de producion.

- Controlar o cumprimento das especificacions no referente a variedades e

rendemento de producion de uva.

- Comprobar que se realiza unha xestién da rastrexabilidade desde a producion

de uva ata o envasado.

- Comprobar que se realizan analises quimicas de todas as partidas de vifio
que permitan acreditar o cumprimento das caracteristicas definidas no punto

2 deste prego de condiciéns.
Controis aleatorios.

A AGACAL fai controis aleatorios para comprobar a rastrexabilidade das

partidas e o cumprimento dos parametros analiticos.
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ANEXO |

SITUACION E DELIMITACION DA ZONA XEOGRAFICA

ANEXO Il

LOGOTIPO DA INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA
BARBANZA E IRIA

Barbanza Barb
e Iria aropdanza
Indicaciéon Xeografica Protexida e Inla

Indicacién Geografica Protegida
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